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ISTITUTO TECNICO INDUSTRIALE STATALE “NULLO BALDINI”
Via Marconi, 2 – 48124 RAVENNA – Tel. 0544/404002 – Fax 0544/406056
Codice Fiscale: 80011270396 – Codice Fatturazione Elettronica: UFA662

E-mail: ratf01000t@istruzione.it – PEC: ratf01000t@pec.istruzione.it
WEB: http://www.itisravenna.edu.it

BANDO DI GARA PER LA CONCESSIONE DI UNO SPAZIO INTERNO ALL’ISTITUTO TECNICO INDUSTRIALE
STATALE “NULLO BALDINI” DA ADIBIRE A POSTO DI RISTORO PER GLI STUDENTI E PER IL PERSONALE DELLA
SCUOLA – CODICE CIG: 9301856666 – mediante procedura aperta con pubblicazione del bando ai sensi del
D.lgs. 18 aprile 2016, n. 50 “Codice dei contratti pubblici” e ss.mm.ii. e avente quale criterio di aggiudicazione
l’offerta economicamente più vantaggiosa.

Si rende noto che l’Istituto Tecnico Industriale Statale “Nullo Baldini” di Ravenna (RA) intende procedere
all’affidamento in concessione, mediante procedura aperta con il criterio dell’offerta economicamente più
vantaggiosa, della gestione del servizio Bar all’interno dell’Istituzione Scolastica stessa.

L’Amministrazione Scolastica si riserva di sospendere, revocare, re-indire la gara, non aggiudicare per motivi
di legittimità, opportunità, convenienza, senza che possa essere richiesto dalle Aziende partecipanti a
qualsivoglia titolo alcun risarcimento e/o danno.

Si precisa che l’utilizzo del servizio bar è facoltativo da parte degli utenti che vi accedono per scelta
individuale, poiché nessun obbligo è fatto loro di acquistare alimenti o bevande presso il bar interno e
pertanto l’Istituto non garantisce nessun flusso minimo per il servizio bar ed il gestore non potrà avanzare
alcuna richiesta o pretesa né richiedere modifiche, anche di natura economica, del contratto per l’eventuale
mancato utilizzo del servizio bar da parte degli utenti.

Il servizio Bar non può comportare nessun tipo di onere e responsabilità per l’Istituto.

Gli arredi del locale sono di proprietà dell’attuale Gestore.

Il Bando di gara comprende:

1. Bando/disciplinare di qualificazione da pagina 2 a pagina 9;

2. Capitolato oneri servizio bar e tavola fredda da pagina 10 a pag. 22.

Allegati:

 allegato A – (provvedimenti della Provincia di Ravenna: convenzione n. 4591 e rinnovo n. 242);

 allegato 1 – Documentazione amministrativa e istanza di partecipazione alla gara;

 allegato 2 – Dichiarazione di avvenuto sopralluogo;

 allegato 3 – Offerta economica relativa alla gara;

 allegato 4 – Offerta tecnica relativa alla gara;

 allegato 5 – Dichiarazione di contributo;

 allegato 6 – Dichiarazione di accettazione del Patto di integrità.
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1 – BANDO/DISCIPLINARE DI QUALIFICAZIONE

Oggetto: Bando di gara per l’affidamento, mediante procedura aperta con il criterio di aggiudicazione
l’offerta economicamente più vantaggiosa, della CONCESSIONE DI UNO SPAZIO INTERNO ALL’ISTITUTO
TECNICO INDUSTRIALE STATALE “NULLO BALDINI” DA ADIBIRE A POSTO DI RISTORO PER GLI STUDENTI E PER
IL PERSONALE DELLA SCUOLA.

ARTICOLO 1 – AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE – DENOMINAZIONE – INDIRIZZO E PUNTI DI
CONTATTO.

Denominazione: Istituto Tecnico Industriale Statale “Nullo Baldini”.

Recapiti: 0544/404002

Posta Elettronica Certificata: ratf01000t@pec.istruzione.it

Sito Web: https://itisravenna.edu.it

Tipo di stazione concedente e principali settori di attività: Amministrazione Pubblica: Istituzione Scolastica
Statale

ARTICOLO 2 – INFORMAZIONI GENERALI.

2.1 – Oggetto della gara.

La gara riguarda l’assegnazione della concessione in uso temporaneo della gestione del servizio bar interno
alla scuola ed è regolamentata dalla Convenzione repertorio n. 4591, sottoscritta in data 25/01/2011 con la
Provincia di Ravenna e rinnovata con provvedimento n. 242 del 26/02/2020 (Allegato A).

La concessione sarà regolata inoltre secondo le regole contenute nel capitolato d’oneri allegato (da pagina
10 a pag. 22), che saranno preventivamente ed espressamente accettate da ogni concorrente a pena di
esclusione dalla procedura di assegnazione e, successivamente, costituiranno la specifica disciplina del
rapporto concessorio.

2.2 – Criterio di aggiudicazione.

Il criterio di aggiudicazione è quello dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi del D.lgs. 18 aprile
2016, n. 50 “Codice dei contratti pubblici” e ss.mm.ii.

2.3 – Obbligazioni particolari connesse all’assegnazione della concessione.

Il concessionario sarà tenuto a rispettare:

 quanto previsto nel presente Capitolato;

 quanto stabilito nel Regolamento Provinciale per la concessione di locali di cui all’Allegato H;

 dichiarare di esserne a conoscenza e di accettare interamente detta documentazione;

 D.lgs. 18 aprile 2016, n. 50 “Codice dei contratti pubblici” e ss.mm.ii.

2.4 – Durata.

La durata del contratto di concessione è di quattro anni fatti salvi eventi eccezionali (soppressione delle
scuole, accorpamenti ecc.) o gravi inadempienze contrattuali. Periodo di svolgimento del servizio: dal 1°
settembre 2022 al 31 agosto 2026 (la data di inizio del contratto potrebbe essere posticipata se non si riuscirà
a terminare tutte le procedure di aggiudicazione).

Il contratto non è soggetto al tacito rinnovo né al rinnovo espresso (articolo 23 L. 62/2005).

La stazione appaltante si riserva la facoltà di rinnovare il contratto, alle medesime condizioni, per una durata
pari a quattro anni in applicazione all’articolo 35 comma 4 del D.lgs. 50/2016 e ss.mm.ii.).
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È fatta salva la facoltà da parte dell’Amministrazione di provvedere a successivi affidamenti del contratto, in
applicazione dell’articolo 63, comma 5, lettera B, del D.lgs. 50/2016 e ss.mm.ii.

Il contratto può altresì essere prorogato nel caso in cui, durante il periodo di scadenza, potessero insorgere
fatti che impediscano alla scuola di procedere con una nuova gara.

ARTICOLO 3 – SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA E REQUISITI DI PARTECIPAZIONE/SOPRALLUOGO.

3.1 – Soggetti ammessi.

Possono partecipare alla gara tutti gli operatori economici iscritti nel Registro delle imprese della Camera di
Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura con attività esercitata relativa alla stessa tipologia oggetto
della richiesta del bando, in possesso dei requisiti descritti dall’articolo 80 del D.lgs.50/2016 e ss.mm.ii.

Saranno escluse dal bando di gara i soggetti non in regola, a qualsiasi titolo, con i pagamenti dovuti sia a
questo Istituto, sia ad altri Istituti Scolastici, sia della Provincia di Ravenna, nel caso stia utilizzando o abbia
utilizzato in passato locali di proprietà dello stesso Ente in altre aggiudicazioni di servizi.

3.2 – Sopralluogo.

A pena di esclusione ed al fine di poter elaborare una più precisa offerta, i soggetti offerenti dovranno
effettuare un sopralluogo in tempi da concordare con il Dirigente Scolastico o suo delegato (allegato 2).

Durante il sopralluogo saranno mostrati i locali che verranno dati in consegna al gestore. Dell’avvenuto
sopralluogo sarà immediatamente rilasciata apposita dichiarazione a firma congiunta del Dirigente Scolastico
dell’istituto o suo delegato e della persona che ha effettuato il sopralluogo.

Il gestore che risulterà vincitore nel presente Bando di gara si impegna a proprie spese a sostenere i costi per
gli impianti ed altre migliorie che si rendessero necessarie per l’avvio dell’attività di gestione del servizio Bar
interno alla scuola.

ARTICOLO 4 – MODALITÀ DI PRESENTAZIONE DELLA DOMANDA E DELLE OFFERTE.

4.1 – Presentazione delle offerte.

L’offerta e tutta la documentazione di cui al presente bando devono essere redatte in lingua italiana,
utilizzando i modelli allegati al presente bando, predisposti dall’Istituto Tecnico Industriale Statale “Nullo
Baldini”, pena l’esclusione dalla gara.

I soggetti interessati alla partecipazione alla gara dovranno far pervenire un plico chiuso, adeguatamente
sigillato e controfirmato sui lembi di chiusura, pena l’esclusione, recante, oltre al nominativo dell’impresa
partecipante, la seguente dicitura:

All’Istituto Tecnico Industriale Statale Nullo Baldini – “NON APRIRE! Contiene offerta per la procedura aperta
per la concessione di uno spazio interno all’Istituto Tecnico Industriale Statale Nullo Baldini da adibire a
posto di ristoro per gli studenti e per il personale della scuola”.

All’interno del plico dovranno essere inserite n. 3 (tre) buste.

Busta n.1: recante la dicitura “Documentazione amministrativa inerente alla concessione di uno spazio interno
all’Istituto Tecnico Industriale Statale Nullo Baldini da adibire a posto di ristoro per gli studenti e per il
personale della scuola”, debitamente chiusa, sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, pena l’esclusione,
recante il nominativo dell’impresa e contenente:

 il presente bando e capitolato timbrato e firmato in ogni sua pagina dal legale rappresentante per
accettazione delle condizioni ivi riportate;

 l’allegato 1 – documentazione amministrativa e istanza di partecipazione alla gara e dichiarazioni
sostitutive;
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 l’allegato 2 – attestato di avvenuto sopralluogo e presa visione dello stato dei locali che verrà
rilasciato all’atto del sopralluogo (previo appuntamento con il personale di segreteria);

 la dichiarazione di stipula previa aggiudicazione, di fideiussione – bancaria o assicurativa o rilasciata
dagli intermediari finanziari iscritti nell'elenco speciale di cui all'articolo 107 del D.Igs. n. 385/1993
che svolgono in via esclusiva o prevalente attività di rilascio di garanzie, a ciò autorizzati dal Ministero
dell'Economia e delle Finanze – pari a € 45.000,00;

 l’allegato 6 – Dichiarazione di accettazione del Patto di Integrità;

 la Visura Camerale con specificità di produzione e somministrazione di alimenti da bar e prima
colazione.

Busta n.2: recante la dicitura “Offerta tecnica inerente allaconcessione di uno spazio interno all’Istituto Tecnico
Industriale Statale Nullo Baldini da adibire a posto di ristoro per gli studenti e per il personale della scuola”
debitamente chiusa, sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, pena l’esclusione, recante il nominativo
dell’impresa e contenente, a pena di esclusione:

l’allegato 4): dichiarazione sostitutiva dell’offerta tecnica riguardante:

 a.1 – Positiva esperienza pregressa nella gestione del servizio Bar presso Istituzioni scolastiche;

 a.2 – Idoneità dell’organizzazione;

 a.3 – Piano di sanificazione;

 a.4 – Piano di riutilizzo sociale dei prodotti rimasti invenduti;

 a.5 – Certificazione di qualità.

Busta n.3: recante la dicitura “Offerta Economica inerente alla concessione di uno spazio interno all’Istituto
Tecnico Industriale Statale Nullo Baldini da adibire a posto di ristoro per gli studenti e per il personale della
scuola” debitamente chiusa, sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, a pena di esclusione, recante il
nominativo dell’impresa e contenente:

 l’allegato 3 – Dal quale risultano i prezzi dell’offerta che devono essere omnicomprensivi e devono
tener conto di ogni onere a carico del gestore e dell’IVA – I prezzi devono essere indicati in numero.

 l’allegato 5 – Dichiarazione di contributo.

ARTICOLO 5 – AGGIUDICAZIONE DELLA GARA.

L’aggiudicazione verrà effettuata secondo il criterio dell’offerta più vantaggiosa ai sensi dell’articolo 95
comma 3 del D.lgs.50/2016 e ss.mm.ii.

 Ilpunteggio massimocheverràattribuito perl’offertatecnicasaràdi70/100 punti.

 Il punteggio massimo che verrà attribuito per l’offerta economica sarà di 30/100 punti.

ARTICOLO 6 - TERMINI DI PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA.

6.1 – Luogo e termine per la presentazione dell’offerta.

Le imprese interessate a partecipare alla gara dovranno far pervenire, con qualsiasi mezzo non telematico,
un plico chiuso e sigillato contenente la richiesta di partecipazione, la documentazione e l'offerta, al seguente
indirizzo: Istituto Tecnico Industriale Statale “Nullo Baldini” via Marconi n. 2, 48124 Ravenna.

Il plico deve pervenire entro e non oltre il termine perentorio delle ore 13,00 del 27 luglio 2022, a pena di
esclusione.

Le imprese che intendano procedere alla consegna a mano (anche tramite corriere) devono recapitare i plichi
al suddetto indirizzo, nei seguenti giorni ed orari di apertura al pubblico: dal lunedì al venerdì dalle 08.30 alle
13.00.
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Non sarà ritenuta valida e non sarà accettata alcuna offerta pervenuta oltre tale termine, anche per causa
non imputabile al concorrente.

È in ogni caso responsabilità dei soggetti concorrenti l'invio tempestivo e completo dei documenti e delle
informazioni richieste, ai sensi del presente bando di gara, pena l'esclusione dalla presente procedura.

Nessun compenso/rimborso spetta ai concorrenti per la compilazione delle offerte o di qualsiasi altra
documentazione presentata per partecipare alla gara.

Tutta la documentazione inviata dalle imprese non sarà restituita.

ARTICOLO 7 – OPERAZIONI DI GARA (DATA, ORA E LUOGO DI APERTURA DELLE OFFERTE).

Le buste saranno aperte presso i locali dell’Istituto Tecnico Industriale Statale “Nullo Baldini” il giorno 28
luglio 2022 alle ore 10.00. L’apertura delle buste sarà a cura della Commissione giudicatrice appositamente
nominata dal Dirigente Scolastico.

7.1 – Persone autorizzate a presenziare all'apertura delle offerte.

Sono ammessi tutti i legali Rappresentanti delle imprese partecipanti, oppure soggetti muniti di delega
formale del Legale Rappresentante, nonché di proprio documento di riconoscimento in corso di validità e di
copia di documento di riconoscimento in corso di validità del delegante.

ARTICOLO 8 – CRITERI DI AGGIUDICAZIONE.

8.1 – Modalità di scelta del contraente.

Si procederà a seguito di espletamento di procedura aperta, con il metodo dell’offerta economicamente più
vantaggiosa, inteso come proposta di una serie di elementi, oltre al prezzo e alla qualità dei prodotti, relativi
a profili operativi funzionali e qualitativi del servizio, valutati sui criteri fissati dall’Istituto e riportati nel
presente capitolato e nel bando di gara. Miglior offerente sarà il soggetto che avrà totalizzato il punteggio
complessivo più elevato. L’aggiudicazione definiva è subordinata all’adozione di apposito provvedimento
dirigenziale, pertanto il verbale di gara non terrà luogo del contratto.

L’istituto si riserva la facoltà di non procedere all’aggiudicazione qualora nessuna offerta risulti conveniente
o idonea in relazione all’oggetto del presente capitolato.

L’Istituto scolastico procederà all’aggiudicazione anche nel caso di acquisizione di una sola offerta ritenuta
valida e congrua.

La gara viene aggiudicata con il criterio dell'offerta economicamente più vantaggiosa. La valutazione sarà
articolata su un punteggio massimo di 100 punti, da attribuirsi a ciascuna offerta validamente formulata e
presentata sulla base dei seguenti fattori di ponderazione:

offerta tecnica massimo punti 70

offerta relativa ai prezzi di vendita e contributo annuale massimo punti 30

8.2 – Assegnazione del punteggio.

L'offerta tecnica e quella economica saranno sottoposte alla valutazione di un’apposita Commissione
giudicatrice sulla base degli elementi di seguito elencati.
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8.2.1 – Assegnazione del punteggio Criterio di valutazione per l’offerta tecnica (Allegato 4).

a.1 – Positiva esperienza pregressa nella gestione del servizio Bar presso Istituzioni scolastiche– PUNTI 3
per ogni anno di attività svolta – MAX PUNTI 45.

a.2 – Idoneità dell’organizzazione – almeno due persone a tempo pieno – se si PUNTI 5, altrimenti se no
PUNTI 0.

a.2.1 – Idoneità dell’organizzazione – almeno tre persone a tempo pieno – se si PUNTI 5, altrimenti se no
PUNTI 0.

a.3 – Piano di sanificazione – Piano dettagliato delle modalità di pulizia e sanificazione degli ambienti e delle
attrezzature e della relativa periodicità, se si PUNTI 5, altrimenti se no PUNTI 0

a.4 – Piano di riutilizzo sociale dei prodotti rimasti invenduti – Vengono valutati gli accordi in corso di validità
con Caritas, Banco Alimentare, Onlus e Cooperative sociali per la destinazione ad uso sociale e/o solidale del
cibo di giornata avanzato, secondo il seguente criterio – Esistenza di accordi: 1 punto per ogni anno di validità
per un massimo di 5 anni (vengono valutati gli accordi in essere per un massimo complessivo di 5 punti)
PUNTI 1 per ogni anno – MAX PUNTI 5;

a.5 – Certificazione di qualità – solo una certificazione ISO – se si PUNTI 5, altrimenti se no PUNTI 0

8.2.2 – Assegnazione del punteggio Criterio di valutazione per l’offerta economica (Allegato 3).

In relazione alla gara in oggetto, presenta la seguente OFFERTA ECONOMICA:

lettera a) Parametro Contributo Fisso Annuale – MAX PUNTI 18 Contributo Fisso Annuale Offerto

CONTRIBUTO minimo pena esclusione dalla gara € 19.000,00

RILANCIO - indicare l’importo annuale che si aggiunge al contributo fisso
sopraindicato € ______________

per un totale di € _____________

lettera a: il punteggio, approssimato alla seconda cifra decimale, sarà determinato per ogni offerta attribuendo
punti 20 a quella più elevata ed a ciascuna delle altre un punteggio proporzionale, seguendo la formula: X=A' * 18/A
dove A=miglior offerta A’=offerta della ditta x X= punteggio attribuito alla ditta x.
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Prezzi dei principali prodotti (i prezzi possono essere espressi solo in cifre):

lettera b) Prodotti – MAX PUNTI 12
Prezzo offerto in cifre

Sono ammessi solo prezzi arrotondati
all’euro o a multipli di 5 centesimi di euro

Caffè espresso o caffè macchiato (gr. 7 miscela di prima qualità)

Caffè orzo - caffè dek (gr. 7 miscela di prima qualità)

Cappuccino (latte fresco e caffè espresso)

Latte macchiato (1/4 di litro latte fresco con caffè o cacao)

Cioccolata calda

Camomilla calda

Thè caldo/ Tisane varie di prima qualità

Acqua minerale da 50 cl

Thè brick da 20 cl

Brioches fresche da forno vuote o farcite gr. 60

Panino imbottito gr. 60 di pane, gr. 40 prosciutto crudo

Panino imbottito gr. 60 di pane, gr. 40 prosciutto cotto

Panino imbottito gr. 60 di pane, gr. 40 di formaggio

Focaccia non farcita gr. 70

Trancio pizza margherita gr. 200

Toast (cotto gr. 60 - formaggio gr. 40g)

lettera b: il punteggio, approssimato alla seconda cifra decimale, sarà determinato in relazione al prezzo offerto per
ciascun prodotto specificato nella scheda prodotti (allegato al bando di gara), attribuendo: per ciascun prodotto
punti P=75/N alla miglior offerta dove N è il numero di prodotti indicati nell’elenco

ed a ciascuna delle altre offerte un punteggio inversamente proporzionale al prezzo, secondo la seguente formula:
X=A*P/A' dove A= miglior offerta A’=offerta della ditta x X= punteggio attribuito alla ditta x.

IN CASO DI PARITÀ DI PUNTEGGIO SI TERRÀ CONTO, IN ORDINE, DEI SEGUENTI REQUISITI:

 l’impresa che ha totalizzato il maggior punteggio nel parametroa.1 – Positiva esperienza pregressa nella
gestione del servizio Bar presso Istituzioni scolastiche;

 l’impresa che ha totalizzato il maggior punteggio nel parametro offerta economica lettera a);

 i concorrenti saranno chiamati a migliorare l’offerta di contributo fisso annuale;

 se i concorrenti si rifiuteranno di migliorare la propria offerta si procederà mediante sorteggio.
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ARTICOLO 9 – DOCUMENTAZIONE DA ALLEGARE ALLA STIPULA DEL CONTRATTO.

9.1 – Documentazione da allegare alla stipula del contratto.

Alla stipula del contratto o entro 30 giorni dalla stessa, pena decadenza, il gestore è tenuto a produrre la
seguente documentazione:

1. certificato di iscrizione alla Camera di Commercio, da cui risulta la sede, la denominazione, l’attività e
che la società non si trova in stato di fallimento e in altra procedura concorsuale;

2. deposito garanzia definitiva mediante fideiussione bancaria o assicurativa o rilasciata dagli intermediari
finanziari iscritti nell'elenco speciale di cui all'articolo 107 del D.Igs. n. 385/1993;

3. certificato D.U.R.C.;

4. certificato del casellario giudiziario del titolare e/o legale rappresentante, non anteriore a tre mesi;

5. certificato antimafia;

6. polizze assicurative;

7. autorizzazione sanitaria.

ARTICOLO 10 – TUTELA DEI DATI PERSONALI.

Ai sensi dell'articolo 13 del D.lgs. 30 giugno 2003 n. 196, così come modificato e integrato dal D.lgs. 101/2018,
si informa che:

a. il trattamento dei dati ha la finalità di consentire l'accertamento dell'idoneità dei concorrenti a
partecipare alla procedura di affidamento del servizio di cui si tratta;

b. il trattamento dei dati personali avverrà presso gli Uffici dell'Ente, con l'utilizzo anche di sistemi
informatici, nei modi e nei limiti necessari per conseguire la finalità predetta, e sarà improntato a liceità
e correttezza nella piena tutela dei diritti dei concorrenti e della loro riservatezza;

c. il conferimento dei dati è obbligatorio per i soggetti che intendano concorrere alla gara;

d. l'eventuale mancanza del conferimento dei dati necessari ai fini dell'ammissione comporterà l'esclusione
dalla gara;

e. i dati conferiti possono essere diffusi nell'ambito degli uffici dell'Ente e comunicati ad altri enti pubblici
(per es., Prefettura, Procura della Repubblica);

f. agli interessati sono riconosciuti i diritti di cui all'articolo 7 del D.lgs. n. 196/2003 e ss.mm.ii.;

g. il titolare del trattamento è l’Istituto Tecnico Industriale Statale Nullo Baldini, rappresentato dal Dirigente
Scolastico pro-tempore Antonio Grimaldi;

h. il responsabile del trattamento interno è Antonio Grimaldi;

i. il Responsabile della Protezione dei Dati (RPD) è Mario Padroni, rappresentante legale della società S&L
sicurezza e igiene nei luoghi di lavoro srl. I riferimenti per contattarlo sono i seguenti: Tel 0544/465497 –
mail Mapadr2@mac.com.
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ARTICOLO 11 – RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO.

Ai sensi dell’articolo 31 del D.lgs. 18 aprile 2016 n. 50 e ss.mm.ii. e dell’articolo 5 della legge 241/1990, il
Responsabile del procedimento è il Dirigente Scolastico Antonio Grimaldi.

L’amministrazione può invitare, se necessario, a completare o a fornire chiarimenti in ordine al contenuto
dei certificati, documenti e dichiarazioni presentati.

ARTICOLO 12 – INFORMAZIONI SULLA PUBBLICITÀ DEL BANDO E ACQUISIZIONI DEI DOCUMENTI DI GARA.

Tutta la documentazione e ogni altro chiarimento utile ai fini della partecipazione e alla formulazione
dell’offerta potrà essere richiesta direttamente all’indirizzo PEC ratf01000t@pec.istruzione.it.

La documentazione è altresì scaricabile dal sito istituzionale della scuola all’indirizzo WEB
https://itisravenna.edu.it nella sezione “Pubblicità Legale - albo on-line”.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO/RUP
Antonio Grimaldi

documento firmato digitalmente ai sensi del c.d. Codice
dell’Amministrazione Digitale e normativa connessa
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2 - CAPITOLATO D’ONERI

CAPO 1 - DISPOSIZIONI GENERALI

ART. 1 – OGGETTO, DURATA DEL CONTRATTO.

1.1 OGGETTO.

Il presente capitolato disciplina la concessione dei locali siti presso le sedi dell’Istituto Tecnico Industriale
Statale “Nullo Baldini” di Ravenna (di seguito chiamato Istituto) sito in via Marconi, 2 – 48124 Ravenna,
finalizzata all'erogazione del servizio di bar e tavola fredda.

Il servizio di bar e tavola fredda verrà somministrato all’aggiudicatario del bando con le modalità ed alle
condizioni disciplinate dal presente capitolato.

I locali sono attualmente provvisti di arredi e attrezzature di proprietà dell’attuale gestore. Il subentrante, se
diverso dall’attuale gestore, potrà rilevare gli arredi e/o le attrezzature sulla base di accordi privati tra i due
soggetti. In nessun modo l’Istituto scolastico verrà coinvolto in tale aspetto della gestione bar.

All’atto dell’insediamento dell’appaltatore sarà redatto un verbale di consegna degli arredi e delle
attrezzature.

1.2 DURATA.

La durata del contratto di concessione è di quattro anni fatti salvi eventi eccezionali (soppressione delle
scuole, accorpamenti ecc.) o gravi inadempienze contrattuali. Periodo di svolgimento del servizio: dal 1°
settembre 2022 al 31 agosto 2026 (la data di inizio del contratto potrebbe essere posticipata se non si riuscirà
a terminare tutte le procedure di aggiudicazione).

Il contratto non è soggetto al tacito rinnovo né al rinnovo espresso (art. 23 L. 62/2005).

È fatta salva la facoltà da parte dell’Amministrazione di provvedere a successivi affidamenti del contratto, in
applicazione dell’art. 63, comma 5, lett. B, del D.Lgs. 50/2016.

La stazione appaltante si riserva la facoltà di rinnovare il contratto, alle medesime condizioni, per una durata
pari a quattro anni (D.lgs. 50/2016 articolo 35 comma 4 “Il calcolo del valore stimato di un appalto pubblico
di lavori, servizi e forniture è basato sull'importo totale pagabile, al netto dell'IVA, valutato
dall'amministrazione aggiudicatrice o dall'ente aggiudicatore. Il calcolo tiene conto dell'importo massimo
stimato, ivi compresa qualsiasi forma di eventuali opzioni o rinnovi del contratto esplicitamente stabiliti nei
documenti di gara……”

Il contratto può altresì essere prorogato nel caso in cui, durante il periodo di scadenza, potessero insorgere
fatti che impediscano alla scuola di procedere con una nuova gara.

ART. 2 – CANONE CONCESSORIO e UTENZE.

La concessione dei locali adibiti al servizio di bar e tavola fredda, essendo una concessione di un bene
pubblico per l’esercizio di attività imprenditoriali, è soggetta alla disciplina dettata dalle norme in materia di
locazione degli immobili urbani ed in quanto tale soggetta al pagamento di un canone concessorio di cui il
30% spetta all’Ente Locale Provincia di Ravenna, proprietaria degli immobili. Il contratto di concessione sarà
sottoscritto dal Dirigente Scolastico dell’Istituto.

Tutte le spese relative al contratto sono a totale carico del concessionario, senza diritto a rivalsa. Le spese di
registrazione del contratto nella misura del 2% del canone di concessione annuo, invece, sono a carico del
concessionario e dell’ Istituto scolastico nella misura del 50% e sono da versare entro il 20 settembre di ogni
anno.

Il canone concessorio complessivamente determinato in base alle risultanze della gara dovrà essere
corrisposto all’Istituto (pari a € _____________) in dodici rate di pari importo entro il giorno 5 del mese
successivo a quello di riferimento.



\\SERVER-seg\documenti\protocollo\ANNO 2022\07 LUGLIO\2\Bando capitolato bar ITIS.docx

11

Per ciò che riguarda le utenze, l’aggiudicatario del bando dovrà provvedere ai seguenti impegni:

- la tassa per la raccolta dei rifiuti sarà direttamente a carico dell’aggiudicatario del bando intestatario
dell’utenza;

- tutte le spese per fornitura di energia elettrica, acqua e gas sono a carico dell’aggiudicatario che
provvederà ad installare contatori autonomi a proprio carico, o appositi contatori divisionali per la
ripartizione dei consumi di energia elettrica, acqua e gas; il pagamento delle somme corrispondenti al
rimborso di tali spese sarà dovuto dall’aggiudicatario direttamente alla Provincia di Ravenna sulla base di un
rendiconto annuale redatto dalla Provincia a seguito della verifica dei consumi, entro e non oltre 60 giorni
dalla data di ricevimento della richiesta di rimborso;

- la spesa per il servizio di pulizia è a carico dell’aggiudicatario del bando sia per i locali adibiti al servizio
bar, sia per tutte le altre pertinenze.

L’Istituto non è responsabile della mancata fornitura dei servizi comuni conseguenti a forza maggiore.

Il gestore si obbliga a pagare per intero il corrispettivo stabilito senza mai poterlo scomputare o diminuire,
qualunque contestazione o richiesta intenda promuovere nei confronti dell’Istituto.

Le parti convengono che a partire dal secondo anno di validità della concessione il canone sarà annualmente
rivalutato sulla base dell’aumento del costo della vita desunto dagli indici ISTAT ed applicato nella misura del
100% (variazione ISTAT del mese di luglio).

ART. 3 – DESTINATARI.

L’utenza complessiva del servizio ammonta a circa:

 Alunni iscritti anno scolastico 2022/2023 N. 1240

 Docenti e personale ATA anno scolastico 2022/2023 N. 170

Il rischio economico della gestione sarà a totale carico della ditta a cui sarà aggiudicata la gara

Il suddetto dato è puramente indicativo e l'Istituto non garantisce né un numero minimo di utenti né il
mantenimento del numero dei dipendenti, riservandosi la facoltà di riorganizzare gli uffici secondo eventuali
future esigenze.

Il concessionario non potrà pretendere alcun corrispettivo oltre al pagamento del servizio effettivamente
erogato, né richiedere modifiche al contratto per la eventuale mancata affluenza da parte dell'utenza.

L'Istituto si riserva la facoltà di installare nella scuola erogatori/distributori di acqua filtrata liscia o gassata.

CAPO 2 - ESECUZIONE DEL SERVIZIO

ART. 4 – LOCALI DI SERVIZIO.

I locali in concessione, destinati al servizio, sono situati in Via Marconi n. 2. L’istituto, previo avviso del
Dirigente Scolastico al gestore, potrà utilizzare i locali per attività varie di Istituto. La pulizia del suddetto
locale per le attività ordinarie spetta all’aggiudicatario. L’Istituto scolastico provvederà alla pulizia del locale
solo per le attività organizzate autonomamente.

ART. 5 – MANUTENZIONE ORDINARIA E STRAORDINARIA.

La manutenzione ordinaria e straordinaria dei locali, delle attrezzature e degli arredi è a carico del gestore,
per tutto il periodo contrattuale, a partire dalla data di consegna dei locali.

Nella manutenzione ordinaria rientrano almeno una tinteggiatura dei locali successive a quella iniziale.
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ART. 6 – PULIZIA.

È a completo carico del gestore la pulizia ordinaria e straordinaria degli arredi, delle attrezzature e dei locali.
I locali dovranno essere tenuti in perfetto stato di pulizia ed i tavoli tempestivamente sgombrati. L’Istituto
scolastico provvederà alla pulizia del locale mensa solo per le attività organizzate autonomamente.

ART. 7 – DIVIETI.

Non possono essere installati nei locali del bar jukebox, videogiochi, video poker o altre apparecchiature
analoghe. Non è possibile appendere manifesti pubblicitari senza l’autorizzazione del Dirigente Scolastico.
Nei locali oggetto del presente appalto non potranno essere vendute bevande alcoliche e bevande
energetiche (energy drink).

ART. 8 – EROGAZIONE DEL SERVIZIO – AUTORIZZAZIONI.

L’aggiudicatario del bando dovrà provvedere a proprio carico al conseguimento delle autorizzazioni
commerciali e sanitarie previste dalla normativa vigente nazionale e regionale, imprescindibili per l'inizio
dell'attività di somministrazione di alimenti e bevande e dovrà trasmettere alla sede dell'Istituto tutta la
documentazione prima dell'inizio dell'erogazione del servizio di bar e tavola fredda.

8.1 PRESTAZIONE.

Consiste nell'erogazione di un servizio di bar con tavola fredda comprensivo della preparazione e della
confezione in Istituto di panini, di piatti freddi e di tutte le operazioni dirette e indirette connesse con
l'esercizio della suddetta attività.

8.2 QUALITÀ RICHIESTA PER LE PRINCIPALI DERRATE ALIMENTARI.

Tutti i prodotti dovranno essere di ottima qualità, di marche conosciute a livello nazionale o regionale e
dovranno corrispondere alla quantità prevista e alle vigenti norme igienico-sanitarie per la tutela della salute.
Salumi e formaggi non devono contenere polifosfati aggiunti e il latte deve essere fresco. La composizione
dei prodotti confezionati deve essere dichiarata ed esposta al pubblico. Le brioches e il pane utilizzato per i
panini dovranno essere freschi di forno. Per i toast e tramezzini si userà pan carré.

Prodotti in vendita

L’aggiudicatario del bando dovrà depositare agli atti della scuola, le schede tecniche/alimentari (ingredienti
e marca) di tutti i prodotti in vendita che dovranno essere conformi allo standard qualitativo richiesto.

Caffè espresso o caffè macchiato (gr. 7 miscela di prima qualità)

Caffè orzo - caffè dek (gr. 7 miscela di prima qualità)

Cappuccino (latte fresco e caffè espresso)

Latte macchiato (1/4 di litro latte fresco con caffè o cacao)

Cioccolata calda

Camomilla calda

Thè caldo/ Tisane varie di prima qualità

Acqua minerale da 50 cl

Thè brick da 20 cl

Brioches fresche da forno vuote o farcite gr. 60
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Panino imbottito gr. 60 di pane, gr. 40 prosciutto crudo

Panino imbottito gr. 60 di pane, gr. 40 prosciutto cotto

Panino imbottito gr. 60 di pane, gr. 40 di formaggio

Focaccia non farcita gr. 70

Trancio pizza margherita gr. 200

Toast (cotto gr. 60 - formaggio gr. 40g)

Il gestore prima della data di inizio della concessione dovrà, per ogni alimento, depositare agli atti della
scuola, una scheda tecnica/alimentare dei prodotti in vendita, nella quale sono indicati gli ingredienti e la
marca.

Veicolazione

La preparazione la confezione dei panini, dei piatti freddi dovrà avvenire presso la sede dell’istituto.

Prodotti

Il concessionario deve assicurare somministrazione di prodotti di bar e tavola fredda, durante tutto l'orario
di apertura, nel rispetto delle caratteristiche alimentari e delle grammature minime indicate nel presente
Capitolato.

Gestione del servizio

L'erogazione del servizio deve avvenire salvaguardando le esigenze dell'Amministrazione senza recare
intralci, disturbi o interruzioni alle attività lavorative in atto.

Dovrà essere organizzato in modo da assicurare tempi di attesa minimi, anche grazie ad un servizio di cassa
adeguato al numero degli utenti.

Dovrà essere adibito un numero di unità di personale che, per quantità e qualificazione professionale, sia in
grado di garantire con continuità un servizio all'utenza rapido ed efficiente (almeno una persona in servizio
effettivo a tempo pieno). Dovrà essere sempre presente, nell'orario di apertura, un referente con l'incarico
di organizzare e controllare il personale addetto, coordinandone le mansioni e verificando che tutti i compiti
inerenti al servizio vengano eseguiti puntualmente e diligentemente.

Per ogni consumazione effettuata dovrà essere rilasciato apposito scontrino di cassa in conformità alla
normativa fiscale vigente. Per tutti i prodotti deve essere indicato in modo ben visibile il relativo prezzo come
previsto dalla vigente normativa.

II bar dovrà essere provvisto di stoviglie, posateria e di tutte le dotazioni d'uso. A tal riguardo il gestore si
impegna, in ottemperanza al principio di minimizzazione dei rifiuti e del risparmio di risorse che tutti
dobbiamo perseguire nell'ambito della politica di "acquisti verdi”, all'utilizzo di posate e stoviglie riutilizzabili
nonché di tovaglioli e tovaglie in tessuto o, in mancanza di questi, prodotti biodegradabili e compostabili.
Dovranno essere utilizzati inoltre imballaggi di cibo e bevande riutilizzabili; nell'impossibilità di riutilizzo del
materiale di cui sopra il gestore provvederà al loro smaltimento attraverso la raccolta differenziata.

Tutti gli adempimenti relativi allo smaltimento dei rifiuti sono a carico dell’aggiudicatario del bando che dovrà
provvedervi nel pieno rispetto delle disposizioni in materia di raccolta differenziata.
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ART. 9 – PREZZI DI VENDITA E REVISIONE.

I prezzi di vendita sono quelli indicati in sede di offerta al concessionario.

I prezzi relativi dei generi non potranno essere modificati per un periodo di almeno dodici mesi dall’inizio
della gestione del servizio. Successivamente essi, con cadenza annuale, potranno essere soggetti ad
aggiornamenti sulla base degli aumenti degli indici ISTAT dei prezzi dei beni di consumo per le famiglie di
impiegati e operai. Il gestore, in sede di comunicazione dell’aggiornamento dei prezzi, dovrà produrre al
Dirigente Scolastico una relazione atta a indicare le motivazioni e i documenti giustificativi che inducono lo
stesso ad aumentare i prezzi ed un riepilogo che riporti il listino con i prezzi in vigore nell’anno in corso, il
listino prezzi aggiornato con l’indice ISTAT ed il listino prezzi al pubblico con applicati gli arrotondamenti
matematici ai 5 (cinque) centesimi di euro.

ART.10 – ORARIO E SOSPENSIONI DEL SERVIZIO

Il servizio di ristoro dovrà funzionare nella seguente fascia oraria nel periodo scolastico:

Giorno Orari

lunedì 7.30 / 13.30

martedì 7.30 / 16:30

mercoledì 7.30 / 13.30

giovedì 7.30 / 16.30

venerdì 7.30 / 13.30

sabato 7.30 / 13.30

Dal termine delle lezioni fino all’inizio delle lezioni dell’anno successivo la fascia oraria sarà la seguente:

Giorno Orari

lunedì 7.30 / 13.30

martedì 7.30 / 13:30

mercoledì 7.30 / 13.30

giovedì 7.30 / 13.30

venerdì 7.30 / 13.30

sabato 7.30 / 13.30

La sospensione dell’attività è prevista dal 15 luglio al 23 agosto e di norma durante la sospensione delle
attività didattiche.

È eventualmente concordata con il Dirigente Scolastico una maggiore e/o minore fascia oraria di apertura in
particolari periodi del calendario scolastico. L’Istituto si riserva la facoltà della variazione degli orari di
erogazione del servizio che saranno comunicati alla ditta aggiudicataria, di norma, almeno con 10 gg. di
anticipo.
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L'Istituto si riserva la facoltà di comunicare, con congruo anticipo ed almeno 24 ore naturali e consecutive
prima, eventuali modifiche da apportare al suddetto orario che si dovessero rendere necessarie in relazione
al funzionamento degli uffici e/o per sopravvenute esigenze istituzionali.

Per le stesse ragioni e con il medesimo congruo anticipo l’Istituto si riserva di disporre l'apertura del bar
anche in giorni diversi da quelli previsti (sabato, domenica, festivi), senza alcun onere a carico dell'Istituto.

Qualora l'Istituto debba ordinare per qualsiasi causa la sospensione del servizio bar anche per periodi
rilevanti, l’aggiudicatario del bando non avrà diritto ad alcun risarcimento salvo esonero dal pagamento del
canone mensile riferito alla sede interessata quando la sospensione sia superiore ai 20 giorni.

Nei casi di sospensione dell’attività didattica e/o di chiusura della scuola per eventi eccezionali (meteo,
epidemie, pandemie, ecc.) disposta dalle autorità competenti nessuna richiesta di danni potrà essere fatta
valere nei confronti dell’Istituto.

ART.11 – MISURE IGENICO SANITARIE.

Generalità.

Il gestore è tenuto all'adozione del manuale di autocontrollo dell'igiene degli alimenti secondo il Sistema di
analisi dei rischi e di controllo dei punti critici HACCP (HazardAnalys and CriticaI Control Points) di cui al D.Lgs.
155/97 e al D.Lgs. 6 novembre 2007, n. 193 "Attuazione della Direttiva 2004/41/CE relativa ai controlli in
materia di sicurezza alimentare e applicazione dei regolamenti comunitari nel medesimo settore".

Le eventuali irregolarità accertate dal concessionario nell'ambito del programma di autocontrollo, ed i
provvedimenti adottati, devono essere tempestivamente segnalati all'Istituto che, qualora ritenga
insufficienti od inefficaci le misure correttive, può richiedere integrazioni alle stesse o al programma di
autocontrollo.

Gli oneri relativi all'autocontrollo del bar interno sono a totale carico del concessionario.

I prodotti messi in vendita devono essere serviti adottando tutti i mezzi idonei a garantire una perfetta
rispondenza alle vigenti disposizioni igieniche previste per i locali aperti al pubblico.

Misure igieniche del personale.

Il personale addetto al servizio deve indossare adeguata giacca o sopravveste di colore chiaro, nonché
copricapo che contenga la capigliatura. Le giacche, le sopravvesti e il copricapo suddetti devono essere puliti.
Il personale addetto alla distribuzione degli alimenti non potrà manipolare denaro e contemporaneamente
servire i prodotti alimentari senza l’ausilio di appositi guanti. Tutto il personale impiegato al servizio dovrà
essere in regola con la normativa di cui al D.P.R. 26/3/1980, n. 327 in materia di igiene e sanità del personale
addetto alla produzione, manipolazione e vendita di sostanze alimentari e alle operazioni di trasporto (Tit.
111 art. 37-54). Gli indumenti indossati per la preparazione e la distribuzione di cibi e bevande devono essere
distinti da quelli utilizzati per le operazioni di pulizia, lavaggio locali, impianti, attrezzature, stoviglie, ecc.

ART. 12 – CONTROLLI QUALITATIVI E QUANTITATIVI.

Soggetti.

Sono preposti al controllo dell'igiene della somministrazione dei pasti e del rispetto delle prescrizioni del
presente Capitolato, tra gli altri:

 gli organi di controllo previsti dalle disposizioni sanitarie vigenti, su segnalazione e richiesta dell'Istituto;

 eventuali strutture specializzate o esperti esterni incaricati dall'Istituto.
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Per un controllo diretto ed immediato del servizio di ristorazione e delle generali regolarità delle prestazioni
del presente capitolato, potrà essere nominato un esperto da parte del Dirigente Scolastico, che avrà il
compito di verificare l'andamento del servizio al fine di accertare la corrispondenza della composizione degli
alimenti e delle grammature, i prezzi applicati, la pulizia del personale e degli ambienti di somministrazione
dei cibi e delle bevande, nonché la presenza di altre irregolarità.

Modalità di effettuazione.

L'Istituto si riserva la facoltà di effettuare o di disporre, in qualsiasi momento, senza preavviso e con le
modalità che riterrà opportune, controlli qualitativi e quantitativi per verificare la corrispondenza del servizio
fornito dalla ditta aggiudicataria alle prescrizioni del presente Capitolato d'oneri.

I controlli e le eventuali successive contestazioni su irregolarità riscontrate, potranno essere disposti anche
sulla base delle segnalazioni dell'utenza.

Per i controlli eseguiti da personale degli organi ufficiali delle Aziende Sanitarie o dello Stato sono adottati i
provvedimenti e le procedure amministrative o penali previste dall'ordinamento giuridico nazionale e, in
particolare, dal D.Lgs. 3/3/1993, n. 123 e 26/05/1997, n.156.

ART. 13 – TERMINE DEL CONTRATTO.

Alla scadenza del contratto il gestore consegna all'Istituto i locali che dovranno essere lasciati puliti e
tinteggiati e in buono stato.

ART. 14 – DISPOSIZIONI SUL PERSONALE.

Generalità.

Il concessionario impiega, per l'espletamento del servizio, personale qualificato e idoneo a svolgere il servizio,
assunto secondo le disposizioni di legge in vigore, retribuito in misura non inferiore a quella stabilita dal
Contratto Collettivo Nazionale e da quello Provinciale della categoria; assolve inoltre tutti i conseguenti oneri,
compresi quelli previdenziali, assicurativi e similari.

L'organico del personale deve essere adeguato al servizio richiesto.

Il concessionario è tenuto a comunicare preventivamente i nominativi del personale che intende utilizzare
nell'esercizio e il nome dei Responsabili di cui al presente Capitolato.

Il concessionario, almeno dieci giorni prima dell'attivazione del servizio di bar, è tenuto a fornire all'Istituto
copia dell'estratto del libro matricola riguardante il personale impiegato nel servizio.

La stessa documentazione dovrà essere presentata ogni qualvolta avvengano modifiche all'organico
impiegato o per sostituzioni oppure per l'impiego di nuovo personale, entro tre giorni dalla variazione.

Il personale deve essere in possesso di regolare tessera sanitaria e dei requisiti di professionalità, serietà e
decoro indispensabile alle esigenze del servizio.

Il concessionario si impegna a sollevare l'Istituto da qualsiasi responsabilità derivante da azioni proposte
direttamente nei confronti dell'Ente da parte di dipendenti dell'impresa ai sensi dell'art. 1676 c.c. Così come
si obbliga a sollevare lo stesso da qualsiasi conseguenza dannosa a persone o cose che terzi dovessero subire
a causa del servizio prestato.

In caso di sciopero del personale, il concessionario deve darne notizia all'Istituto con un anticipo di almeno 2
giorni; nell'ambito degli obblighi assunti deve comunque essere garantita almeno l'effettuazione del servizio
bar.
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Il concessionario si impegna a garantire la più stretta disciplina tra il personale alle proprie dipendenze ed a
prendere idonei provvedimenti disciplinari a carico dei dipendenti che si comportassero in modo non corretto
nei confronti dell'utenza, fino all'allontanamento nei casi di particolare gravità.

Il concessionario deve assicurare che, in relazione all'attività svolta, gli operatori addetti al servizio siano
controllati e siano costantemente istruiti in materia di igiene alimentare, assumendosene i relativi oneri.

Il personale adibito al servizio sarà dipendente dell'impresa concessionaria, con la quale intercorrerà un
rapporto di lavoro subordinato a tutti gli effetti di legge.

Il concessionario deve osservare le norme e le prescrizioni delle leggi e dei regolamenti sulla tutela,
protezione, assicurazione ed assistenza dei lavoratori, nonché far osservare le stesse alle ditte
subappaltatrici.

In particolare, dovranno essere rigorosamente rispettate le norme sul trattamento contributivo e
assicurativo.

Gli oneri retributivi, previdenziali, assistenziali e assicurativi, nonché tutti gli adempimenti normativi, sono a
carico del gestore, senza che possa essere avanzata nei confronti dell'Istituto alcuna rivendicazione da parte
del personale del soggetto aggiudicatario.

L'Istituto si riserva la facoltà di effettuare direttamente tutti gli accertamenti che riterrà opportuni e di
coinvolgere l'Ispettorato Provinciale del lavoro e ogni altra autorità pubblica di controllo al fine di assicurarsi
che da parte del gestore vengano osservate le prescrizioni suddette.

ART. 15 – DISPOSIZIONI IN MATERIA DI SICUREZZA ED ANTINFORTUNISTICA.

Il concessionario garantisce che le apparecchiature utilizzate comprese quelle messe a disposizione
dall’Istituto scolastico e tutti i materiali forniti siano conformi a tutte le leggi vigenti, con particolare
riferimento a quelle della sicurezza delle attrezzature, quelle relative alla tutela dell'ambiente e alla sicurezza
dei posti di lavoro.

Il concessionario è tenuto a porre in atto tutti gli accorgimenti necessari affinché siano scrupolosamente
rispettate nel corso delle attività previste dal presente capitolato le disposizioni in tema di prevenzione
antinfortunistica con particolare riferimento alla normativa del D.Lgs. 9 aprile 2008 n.81 e alla direttiva
macchine, impianti e attrezzature di lavoro.

Il concessionario dovrà ottemperare alle norme relative alla prevenzione degli infortuni, dotando il personale
di mezzi ed indumenti di protezione atti a garantire la massima sicurezza in relazione ai servizi svolti, e dovrà
adottare tutti i procedimenti e le cautele atti a garantire l'incolumità delle persone addette al servizio e dei
terzi.

Al momento della stipula del contratto dovrà comunicare il nominativo del responsabile del Servizio
Prevenzione e Protezione, ai sensi dell'art. 17, comma 1 lettera b del D. Lgs. 9 aprile 2008 n. 81.

Il concessionario dovrà consegnare all'Istituto, prima dell'avvio del servizio di bar tavola fredda, copia del
documento di valutazione dei rischi ai sensi dell'art. 28 del D. Lgs. 9 aprile 2008 n. 81.

Preliminarmente all'avvio del servizio e ogni qualvolta si verifichino variazioni, deve essere consegnato
all'Istituto l'elenco dei nominativi del personale abilitato agli interventi di assistenza tecnica.

In applicazione dell'art. 26, comma 8 lettera b del D. Lgs. 9 aprile 2008 n. 81 tutto il personale impiegato dal
concessionario dovrà esporre apposita tessera di riconoscimento, corredata di fotografia, contenente le
generalità del dipendente e l'indicazione del datore di lavoro. Si richiamano le disposizioni in materia di
sanzioni previste dall'art. 55, del D. Lgs. 9 aprile 2008 n. 81.

L'attività oggetto del presente capitolato d'oneri verrà svolta nei locali indicati nel presente Capitolato i cui
impianti e locali, messi a disposizione dall'Istituto sono stati realizzati a norma di legge.
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Il concessionario, si impegna a adottare tutte le misure necessarie a fronteggiare i rischi derivanti da eventuali
interferenze tra le attività.

Il concessionario si impegna, ai fini dell'aggiudicazione:

 a rendere le dichiarazioni necessarie alla individuazione dei rischi interferenziali;

 a sottoscrivere il documento integrativo della valutazione dei rischi (DUVRI) riferito ai possibili pericoli
che potrebbero derivare dalle interferenze originate dalla sovrapposizione delle attività;

 a adottare le indicazioni e prescrizioni che in suddetto documento vengono riportate.

Il concessionario dovrà consegnare copia delle chiavi dei locali all'Istituto.

ART. 16 – PENALI – REVOCA E DECADENZA.

Qualora fosse riscontrata una violazione delle prescrizioni relative all'esecuzione delle prestazioni, l'Istituto
procederà a comunicare per iscritto l'accertamento della stessa ed all'applicazione della penalità nella misura
di seguito indicata, fatto salvo il risarcimento di eventuali maggiori danni.

Le penali maturate verranno normalmente addebitate sul canone del trimestre successivo a quello di
contestazione. L'Istituto potrà inoltre rivalersi direttamente sull'importo della cauzione definitiva (che dovrà
comunque essere successivamente integrata) per l'importo della penale applicata e per le spese straordinarie
che abbia dovuto sostenere per assicurare la regolarità e la funzionalità della propria attività.

È fatto salvo il diritto dell'Istituto di rivalersi nelle competenti sedi per il risarcimento del danno subito in caso
di insufficiente capienza della cauzione definitiva.

Inizio del servizio.

In caso di ritardo nell'attivazione del servizio di bar e tavola fredda rispetto alla decorrenza stabilita nel
contratto, il gestore è tenuto al pagamento di una penale di € 300,00 per ogni giorno di ritardo.

Orari di apertura.

Per ogni infrazione all'orario di apertura al pubblico il gestore è tenuto a pagare un importo di € 100,00 per
ogni ora o frazione di ora.

Interruzione del servizio.

Per ogni giorno di interruzione del servizio non autorizzata, il gestore è tenuto a pagare un importo di €
500,00.

Ove il già menzionato ritardo superi i 20 giorni, è facoltà dell’Istituto di procedere alla risoluzione del
contratto ai sensi dell'articolo 1456 C.C.

Carenze qualitative del servizio prestato.

Nel caso in cui gli organi incaricati dall'Istituto alle verifiche e ai controlli rilevino anomalie sulla qualità e
quantità del servizio prestato verranno applicate le seguenti penalità:

 € 100,00 per mancata pulizia dei locali, delle attrezzature, degli arredi e dei complementi di arredo;

 € 100,00 per omessa o inadeguata manutenzione alle macchine o alle attrezzature dei bar interni;

 € 100,00 per ogni irregolarità riscontrata nelle caratteristiche alimentari e nei prodotti forniti.

In ogni caso si applicherà una penale di € 200,00 alla seconda irregolarità nel corso dello stesso anno, € 400,00
alla terza nel corso dello stesso anno ed in caso di ulteriori infrazioni si applicheranno sanzioni crescenti in
ragione del 50% all'ultima quantificazione, restando impregiudicata la facoltà dell'Istituto di risolvere il
contratto.
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Violazioni in materia di personale.

Nel caso in cui gli organi incaricati dall'Istituto rilevino violazioni delle prescrizioni in materia di personale sarà
applicata una penale di € 500,00.

Restituzione locali al termine della concessione.

In caso di inottemperanza ai disposti dell'articolo 14, l'Istituto provvederà autonomamente a tutti gli
interventi necessari per un’immediata operatività del bar, addebitando al concessionario il costo delle spese
sostenute.

Nel caso in cui suddetti interventi rendano impossibile l'apertura del bar verrà addebitata una penale pari a
€ 300,00 per ogni giorno di chiusura dello stesso.

Revoca e decadenza della concessione.

Sarà facoltà dell'Istituto revocare la concessione qualora la Ditta appaltatrice non ottemperi ai seguenti
obblighi:

a) rispetto delle norme igienico-sanitarie;

b) rispetto dei prezzi di vendita;

c) mancata emissione di scontrino fiscale;

d) della qualità dei prodotti;

e) delle grammature;

f) rispetto delle prescrizioni in materia di personale e sicurezza;

g) rispetto degli orari di apertura/chiusura, salvo cause di forza maggiore tempestivamente notificate
all'Istituto;

h) arbitraria sospensione del servizio, salvo cause di forza maggiore tempestivamente notificate all'Istituto;

i) violazione delle disposizioni in materia di variazione dei prezzi inseriti nel listino oggetto di offerta in sede
di gara;

j) arbitraria variazione della destinazione d'uso dei locali o utilizzo degli stessi per un uso diverso da quello
espressamente previsto dal presente capitolato;

k) mancato rispetto delle ingiunzioni o diffide fattegli dall'Istituto, nei termini imposti dagli stessi
provvedimenti, in relazione alla violazione delle disposizioni di legge e regolamentari nonché del presente
capitolato;

l) ripetute irregolarità o gravi anomalie nell'esecuzione degli obblighi contrattuali.

La valutazione della gravità e le violazioni di cui sopra verrà effettuata dall'Istituto a suo insindacabile giudizio;
pertanto, la stessa potrà avvalersi della facoltà di procedere alla risoluzione del contratto, ai sensi dell'art.
1456 C.C., con semplice provvedimento amministrativo, con conseguente esecuzione del servizio in danno
del gestore inadempiente, salvo il risarcimento per maggiori danni.

L'Istituto si riserva di provvedere all'incameramento della garanzia definitiva oltre alla richiesta di ogni
maggior danno.

Decadenza.

La concessione decade in caso di messa in liquidazione, stato di fallimento, concordato preventivo, stati di
moratoria e di conseguenti atti di sequestro o di pignoramento, o altri casi di cessione di attività o cessazione
della impresa concessionaria.
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Revoca.

L'Istituto ha, inoltre, facoltà di revocare la concessione, con un preavviso di almeno tre mesi, per sopravvenuti
motivi di pubblico interesse o al verificarsi di nuove condizioni gestionali e/o sopravvenute necessità di
variazioni organizzative.

ART. 18 – DIVIETO DI CESSIONE.

È fatto espresso divieto al concessionario di cedere o affidare a terzi l'esecuzione delle prestazioni oggetto
del servizio di gestione di cui al presente capitolato.

CAPO 3 - DISPOSIZIONI FINALI

ART. 19 – RESPONSABILITÀ

Responsabilità per danni.

Il concessionario solleva l’Istituto Scolastico da ogni e qualsiasi responsabilità per eventuali danni, infortuni,
malattie causate agli alunni, a terzi compreso il personale tutto dell’Istituto scolastico, in relazione alla
fornitura e distribuzione dei prodotti.

L'Istituto scolastico è sollevato da ogni forma di responsabilità nei confronti dei clienti e di terzi che
usufruiscono del servizio di bar tavola fredda oggetto del presente capitolato.

L'Istituto scolastico non assume alcuna responsabilità per danni, infortuni od altro che dovessero derivare al
concessionario o ai suoi dipendenti nell'esecuzione delle prestazioni oggetto del presente capitolato o per
qualsiasi altra causa.

Il concessionario assume ogni responsabilità per eventuali danni, infortuni, malattie causate agli alunni, a
terzi, compreso il personale tutto dell’Istituto Scolastico, compresi i danni eventualmente arrecati all'Istituto
stesso in dipendenza dell'esecuzione del servizio oggetto del presente capitolato.

Il concessionario è direttamente responsabile per tutte le attività connesse all'esecuzione del servizio o
all'allestimento dei locali svolte da soggetti giuridici terzi e solleva l'Istituto da ogni eventuale responsabilità
per danni a cose o persone.

Il concessionario si obbliga a stipulare a proprie spese una polizza del ramo “Responsabilità Civile Terzi”
(R.C.T.) avente per oggetto la responsabilità civile del gestore e a mantenerla operante per tutta la durata
della concessione. Tale polizza dovrà prevedere la copertura della responsabilità civile per danni di
qualsivoglia natura cagionati all'Istituto, a terzi, a cose di terzi ed ai dipendenti e/o agli addetti ai lavori, da
predisporsi senza l'apposizione di clausole limitative di responsabilità, a partire dalla consegna dei locali con
validità per tutta la durata della concessione, per un massimale non inferiore a € 5.000.000,00 per sinistro,
senza alcun limite per anno. Tale polizza dovrà ricomprendere tra i terzi anche la Provincia di Ravenna per gli
eventuali danni subiti. L'assicurazione dovrà anche coprire il rischio derivante dalla somministrazione e
vendita di cibi bevande e prodotti alimentari.

Il concessionario dovrà altresì stipulare a proprie spese una polizza del ramo “Incendio” e a mantenerla
operante per tutta la durata della concessione. Tale polizza dovrà contenere apposita clausola di
“assicurazione per conto di chi spetta” e di rinuncia alla rivalsa, prevedendo i seguenti massimali minimi:

€ 410.000,00 per l’assicurazione dei beni e/o attrezzature di proprietà dell’Istituto Scolastico e/o dell’Ente
Provincia e/o di terzi;

€ 2.600.000,00 per la garanzia del “ricorso terzi”.

Copia integrale delle suddette polizze corredate dalle condizioni integrali dei contratti dovrà essere
consegnata all'Istituto Scolastico al momento della consegna dei locali.
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Il concessionario risponderà civilmente e penalmente per danni cagionati a terzi in relazione a fatti e/o
all’espletamento del servizio tenendo indenne l'Istituto scolastico da qualsiasi responsabilità contrattuale ed
extracontrattuale derivante dalla eventuale inosservanza delle norme e prescrizioni tecniche, di sicurezza, di
igiene e sanitarie vigenti.

ART. 20 – CAUZIONE DEFINITIVA.

L'esecutore del contratto è obbligato a costituire una garanzia definitiva di € 45.000,00 mediante fideiussione bancaria
o assicurativa o rilasciata dagli intermediari finanziari come da articolo n. 103 del D.lgs. 50/2016 e ss.mm.ii.; la mancata
costituzione della garanzia determina la decadenza dell'affidamento.

ART. 21 – SPESE CONTRATTUALI.

Le spese inerenti e conseguenti la stipulazione del contratto sono a carico del concessionario.

ART. 22 – COMPETENZA· CONTROVERSIE.

Le notificazioni di decisioni o le comunicazioni dell'Istituto, da cui decorrono termini per adempimenti
contrattuali, sono effettuate a mezzo lettera raccomandata con ricevuta di ritorno, indirizzata alla
controparte nel domicilio legale indicato nel contratto o tramite PEC.

Esse possono essere fatte anche in modo diretto, con consegna al legale rappresentante dell'impresa o suo
incaricato che deve rilasciare ricevuta debitamente firmata e datata.

È fatta salva la notificazione a mezzo ufficiale giudiziario, nei casi espressamente previsti dalla legge.

Qualsiasi controversia relativa alla interpretazione, applicazione ed esecuzione del presente contratto è
devoluta alla competenza del foro Erariale di cui al Regio Decreto n. 1611/1933.

ART. 23 – CLAUSOLE CHE INTEGRANO LO SCHEMA CONTRATTUALE SU ESPLICITA RICHIESTA DELL’ENTE
LOCALE

1. L'Istituto inserisce nei contratti con gli affidatari le clausole di seguito riportate restando inteso che
l'Istituto sarà responsabile in via esclusiva, con ciò esonerando la Provincia di Ravenna da responsabilità di
qualunque ordine e grado in caso di mancato inserimento di tali clausole.

a. TUTTI GLI ONERI, NESSUNO ESCLUSO, inerenti la predisposizione dei locali, le installazioni di arredi,
macchinari, ecc. e, dunque, tutte le operazioni necessarie e propedeutiche all'erogazione del servizio in
una delle predette forme (bar o distributori) saranno interamente a carico dell'affidatario del servizio,
così come tutti i costi per lo smantellamento di tali macchinari e arredi e dunque la riconsegna dei locali
nel medesimo stato antecedente l'affidamento del servizio, fatti salvi diversi accordi tra Istituto ed
affidatario, accordi che dovranno essere validati dalla Provincia di Ravenna.

b. UTENZE. Limitatamente agli affidamenti in concessione di spazi interni (bar) di cui all'art. 2, comma 1,
lett. a, tutte le spese per fornitura di energia elettrica, acqua e gas sono a carico del concessionario che
provvederà a stipulare a proprio carico appositi contratti di fornitura con le aziende erogatrici. Qualora
non siano già presenti e/o possibile installare contatori autonomi il concessionario dovrà installare, a
proprio carico, appositi contatori divisionali per la ripartizione dei consumi di energia elettrica, acqua e
gas. Il pagamento delle somme corrispondenti al rimborso di tali spese sarà dovuto dal concessionario
direttamente alla Provincia di Ravenna sulla base di un rendiconto annuale redatto dalla Provincia a
seguito della verifica dei consumi. Il pagamento dovrà avvenire entro e non oltre 60 giorni dalla data di
ricevimento della richiesta di rimborso. Il concessionario dello spazio interno, a garanzia dell'esatto
pagamento delle spese suddette, è obbligato a costituire un deposito cauzionale infruttifero presso la
tesoreria provinciale o una garanzia fideiussoria (bancaria o assicurativa o rilasciata dagli intermediari
finanziari iscritti nell'elenco speciale di cui all'articolo 107 del D.Igs. n. 385/1993 che svolgono in via
esclusiva o prevalente attività di rilascio di garanzie, a ciò autorizzati dal Ministero dell'Economia e delle
Finanze) di importo pari a € 1.000,00 (euro mille/00).
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La garanzia fideiussoria deve prevedere espressamente:

i. la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale;

ii. la rinuncia all'eccezione di cui all'articolo 1957, comma 2, del Codice civile ) l'operatività della
garanzia entro 15 giorni, a semplice richiesta della Provincia di Ravenna (beneficiario).

c. OGNI IMPOSTA, TASSA OD ONERE, presente o futuro, inerente allo svolgimento del "servizio di ristoro"
sarà a carico del concessionario o comunque regolato all'interno dei rapporti tra concessionario e istituto
non potendo in alcun modo essere posto a carico della Provincia di Ravenna.

d. IN CONFORMITÀ' con i progetti di educazione alimentare attivati dalla Provincia di Ravenna in forza della
Legge Regionale 4 novembre 2002, n. 29, relativa a: "Norme per l'orientamento dei consumi alimentari
e l'educazione alimentare e per la qualificazione dei servizi di ristorazione collettiva ", il Dirigente di
Istituto si impegna a far promuovere dall'affidatario del servizio la fornitura di prodotti coerenti con i
principi alimentari sopra richiamati.

e. REVOCA. La concessione si intende automaticamente revocata nel caso in cui l'immobile non sia più
destinato a sede scolastica o a sede dell'Istituto che ha richiesto il servizio. Qualora nel corso della durata
della concessione l'Istituto venga trasferito in altro immobile sarà consentito, ove ne ricorrano i
presupposti, esercitare il servizio nella nuova sede sino alla scadenza.

Qualora due istituti scolastici siano unificati dando vita ad un nuovo istituto allocato nello stesso immobile
l'Istituto derivato dall'unificazione dei precedenti procede ad un nuovo affidamento del servizio qualora
la continuazione del precedente servizio risulti incompatibile con l'unificazione degli istituti.

f. ACCETTAZIONE INCONDIZIONATA del fatto che, qualora la Provincia di Ravenna, nell'esercizio di proprie
funzioni istituzionali, decida la chiusura dell'istituto, ovvero la sua riconversione, riunione ad altro istituto
e/o trasferimento, tutti gli oneri per un'eventuale ricollocazione di arredi macchinari e impianti saranno
a totale onere dell'affidatario, e nessun tipo di risarcimento/indennizzo potrà essere richiesto alla
Provincia di Ravenna per tali costi/oneri, così come per la cessazione anticipata del servizio determinata
da una scelta della Provincia medesima nell'esercizio di funzioni istituzionali.

ART. 24 – RIFERIMENTO A NORME VIGENTI.

Per quanto non espressamente previsto nel presente capitolato e nel bando di gara si fa riferimento alle
norme e disposizioni di legge nazionali, comunitarie e regionali in vigore.


